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Wir wollen faire und sichere Arbeitsbedingungen im
Inland wie auch im Ausland. 

Das Projekt "Salama Mateza" in Madagaskar
ermöglicht Bauern und Bäuerinnen sowie ihren
Familien den Zugang zu einer Krankenversicherung.
Seit Mai 2021 wurden in Madagaskar bereits rund
1500 Fälle abgewickelt. In dieser Gegend ist die zu
späte Behandlung von Krankheiten die häufigste
Todesursache, meist aufgrund der Angst vor hohen
Kosten. Mit unserem Projekt möchten wir diese Hürde
überwinden. 

Aufgrund des grossen Erfolges mit dem Projekt
"Salama Mateza", konnte bereits gemeinsam mit
unseren Partnern ein zweites Krankenversicherungs-
projekt in Ghana initiiert werden. 

Ihre Unterstützung durch den Kauf unserer
Schokolade ermöglicht es, die Krankenversiche-
rungsbeiträge für die Kakaobauern vor Ort zu
übernehmen und das Projekt weiter voranzutreiben.
Zusammen schaffen wir eine nachhaltige
Veränderung und verbessern den Zugang zur
Gesundheitsversorgung für diese Gemeinschaften.

VERANTWORTUNG
ÜBERNEHMEN!

Sie kaufen 
unsere Schokolade

aus Madagaskar
oder Ghana

Die Bauern erhalten
faire Löhne und

höhere Preise für
BIO Kakaobohnen

Wir bezahlen die
Krankenkasse

für unsere Bauern
und Ihre Familen
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NATÜRLICHER GESCHMACK 

GESUNDES ÖKOSYSTEM

FAIRE PREISE FÜR BAUERN

Die Herstellung von  Bio-Schokolade ist für uns von grosser Bedeutung. Wir sind fest davon überzeugt,
dass verantwortungsvolles Handeln in der Lebensmittelindustrie von entscheidender Bedeutung ist.
Die Entscheidung, Bio-Schokolade herzustellen, basiert auf verschiedenen Gründen. 

Bio-Schokolade wird ohne den Einsatz von chemischen Pflanzenschutzmittel oder künstlichen
Düngemitteln hergestellt. Für unsere feinste Schweizer Bio-Schokolade setzen wir ausnahmslos auf
natürliche Rohstoffe.

Die Produktion von Bio-Schokolade trägt zur Erhaltung der biologischen Vielfalt bei. Durch den Verzicht
auf chemische Pestizide und den Einsatz nachhaltiger Anbaumethoden schützen wir die Umwelt und
fördern die Artenvielfalt. Dies ist ein wichtiger Beitrag zum Erhalt der natürlichen Ressourcen und zur
Unterstützung einer nachhaltigen Landwirtschaft. Durch den Einsatz erneuerbarer Energien und effizienter
Produktionsprozesse minimieren wir unseren ökologischen Fussabdruck und tragen zur Bekämpfung des
Klimawandels bei. 

Immer mehr Menschen legen Wert auf gesunde, nachhaltige und ethisch hergestellte Produkte. Indem wir
Bio-Schokolade anbieten, ermöglichen wir unseren Kunden, bewusste Entscheidungen zu treffen und
gleichzeitig den Genuss hochwertiger Schokolade zu geniessen. Die Nachfrage nach BIO Schokolade wird
gesteigert und macht den BIO-Anbau für die Kakaobauern aufgrund des höheren Preises attraktiver. 

Mit unserer Bio-Schokolade können Sie ein köstliches Produkt geniessen und gleichzeitig Ihren Beitrag
zum Schutz der Natur und zur Förderung einer gesunden Lebensweise leisten.

DIE KRAFT VON BIO

CH-BIO-006
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BESTSELLER

5g NAPOLITAIN 7g NAPOLITAIN

Die ideale Ergänzung für besondere Momente. Ob auf Messen, als raffiniertes Bettmümpfeli im
Hotel  oder als herzlicher Willkommensgruss am Empfang Ihres Unternehmens. Erweitern Sie das
Produkt durch eine personalisierte Verpackung und erhalten Sie dadurch ein hochwertiges
Kundengeschenk. Die zarten Napolitains verwöhnen Ihren Gaumen mit ihrem cremigen Schmelz
und einzigartigen Geschmack, und schaffen somit unvergessliche Genussmomente. 
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PRODUKT
KONFIGURATION

BIO MADAGASCAR
GRAND CRU
Milchschokolade mit 
Krokant & Honig
38% Kakao

MHD 10 Monate

BIO Schokoladen Couverture 

BIO MADAGASCAR
GRAND CRU
Milchschokolade
38% Kakao

MHD 12 Monate

BIO MADAGASCAR
GRAND CRU
Zartbitterschokolade
55% Kakao

MHD 12 Monate

BIO MADAGASCAR
GRAND CRU
Edelbitterschokolade
70% Kakao

MHD 12 Monate

GHANA
GRAND CRU
Milchschokolade mit 
Krokant & Honig
46% Kakao

MHD 10 Monate

GHANA
GRAND CRU
Milchschokolade
46% Kakao

MHD 12 Monate

GHANA
GRAND CRU
Zartbitterschokolade
62% Kakao

MHD 12 Monate

Konventionelle Schokoladen Couverture 

Seit mehr als 100 Jahren produziert die Max Felchlin AG in Ibach, Schwyz, hochwertige
Couverturen, Schokoladen und feinste Komponenten für das nationale und internationale
Konditorei- und Confiseriegewerbe. 
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VERPACKUNG
SEKUNDÄR VERPACKUNG

PRIMÄR VERPACKUNG

ALUFOLIE SILBER ALUFOLIE GOLD ECO NATURPAPIER 

STANDARDPAPIER WEISS 
GESTRICHEN

ECO KAKAOSCHALEN 
PAPIER

SCHLAUCHBEUTEL OPP

KARTONVERPACKUNG
WEISS

ECO KAKAOSCHALEN 
KARTONVERPACKUNG
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       NAPOLITAIN

PRIMÄRVERPACKUNG 

SEKUNDÄVERPACKUNG

HALTBARKEIT

GRÖSSE UNVERPACKT

DIGITALDRUCK

VERPACKUNGSEINHEIT (TU)

GRÖSSE TU

MINDESTMENGE / ABRUF

LIEFERFRISTEN

ABRUFMENGEN

5g NAPOLITAIN gewickelt

Goldfolie
Silberfolie
Naturpapier ECO

Standardpapier, weiss, gestrichen
Kakaoschalen ECO Papier

12 Monate (Milch & Dunkel)
10 Monate (Honig & Krokant)

35x35x5mm

bis 10'000 Stück (Offset auf Anfrage)

800 Stk. / Karton

400x290x145mm

3 Kartons (2'400 Stk.)

3-5 Wochen nach Erhalt der Druckfreigabe

Mindestmenge Papierwickel 10'000 Stück

5g
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7g NAPOLITAIN gewickelt

PRIMÄRVERPACKUNG

SEKUNDÄVERPACKUNG

HALTBARKEIT

GRÖSSE UNVERPACKT

DIGITALDRUCK

VERPACKUNGSEINHEIT (TU)

GRÖSSE TU

MINDESTMENGE / ABRUF

LIEFERFRISTEN

ABRUFMENGE

Goldfolie
Silberfolie
Naturpapier ECO

Standardpapier, weiss, gestrichen
Kakaoschalen ECO Papier

12 Monate (Milch & Dunkel)
10 Monate (Honig & Krokant)

35x35x6mm

bis 10'000 Stück (Offset auf Anfrage)

800 Stk. / Karton

400x290x145mm

3 Kartons (2'400 Stk.)

3-5 Wochen nach Erhalt der Druckfreigabe

Mindestmenge Papierwickel 10'000 Stück

       NAPOLITAIN7g
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10g LUNCH gewickelt

PRIMÄRVERPACKUNG

SEKUNDÄVERPACKUNG

HALTBARKEIT

GRÖSSE UNVERPCKT

DIGITALDRUCK 

VERPACKUNGSEINHEIT (TU)

GRÖSSE TU

MINDESTMENGE / ABRUF

LIEFERFRISTEN

ABRUFMENGE

Goldfolie
Silberfolie
Naturpapier ECO

Standardpapier, weiss, gestrichen
Kakaoschalen ECO Papier

12 Monate (Milch & Dunkel)
10 Monate (Honig & Krokant)

62x35x5m

bis 10'000 Stück (Offset auf Anfrage)

500 Stk. / Karton

400x290x145mm

3 Kartons (1'500 Stk.)

3-5 Wochen nach Erhalt der Druckfreigabe

Mindestmenge Papierwickel 10'000 Stück

       LUNCH10g
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30g MINI TAFEL Schlauchbeutel

PRIMÄRVERPACKUNG

SEKUNDÄVERPACKUNG

HALTBARKEIT

GRÖSSE UNVERPACKT

DIGITALDRUCK

VERPACKUNGSEINHEIT (TU)

GRÖSSE TU

MINDESTMENGE

LIEFERFRISTEN

Keine

PP Folie, weiss, 40μ, matt

12 Monate (Milch & Dunkel)
10 Monate (Honig & Krokant)

50x100x6mm

bis 100'000 Stück

500 Stk. / Karton

400x290x145mm

3 Kartons (1'500 Stk.)

3-5 Wochen nach Erhalt der Druckfreigabe

       MINI TAFEL30g
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30g MINI TAFEL Kartonverpackung

PRIMÄRVERPACKUNG 

SEKUNDÄVERPACKUNG

HALTBARKEIT

GRÖSSE UNVERPACKT

DIGITALDRUCK

VERPACKUNGSEINHEIT (TU)

GRÖSSE TU

MINDESTMENGE

LIEFERFRISTEN

Keine

Halbkarton, weiss, gestrichen
Kakaoschalen Karton

12 Monate (Milch & Dunkel)
10 Monate (Honig & Krokant)

50x100x6mm

bis 5'000 Stück (Offset auf Anfrage)

noch offen

noch offen

100 Stk. 

4-5 Wochen nach Erhalt der Druckfreigabe

       MINI TAFEL30g
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75g TAFEL Schlauchbeutel

PRIMÄRVERPACKUNG

SEKUNDÄVERPACKUNG

HALTBARKEIT

GRÖSSE UNVERPACKT

DIGITALDRUCK

VERPACKUNGSEINHEIT (TU)

GRÖSSE TU

MINDESTMENGE / ABRUF

LIEFERFRISTEN

Keine

PP Folie, weiss, 40μ, matt

12 Monate (Milch & Dunkel)
10 Monate (Honig & Krokant)

152x73x6mm

bis 100'000 Stück

noch offen

noch offen

100

4-5 Wochen nach Erhalt der Druckfreigabe

       TAFEL75g
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75g TAFEL Kartonverpackung

PRIMÄRVERPACKUNG 

SEKUNDÄVERPACKUNG

HALTBARKEIT

GRÖSSE UNVERPACKT

DIGITALDRUCK

VERPACKUNGSEINHEIT (TU)

GRÖSSE TU

MINDESTMENGE / ABRUF

LIEFERFRISTEN

Keine

Halbkarton, weiss, gestrichen
Kakaoschalen Karton

12 Monate (Milch & Dunkel)
10 Monate (Honig & Krokant)

152x73x6mm

bis 5'000 Stück (Offset auf Anfrage)

noch offen

noch offen

100

4-5 Wochen nach Erhalt der Druckfreigabe

       TAFEL75g
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SCHWEIZER PREMIUM
PRALINEN
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BESTSELLER

9-ER TRUFFES gemischt 4-ER BATIDA DE COCO

Die Kunst der Platinenherstellung ist pure Leidenschaft. Mit meisterhafter Präzision und
Hingabe kombinieren wir hochwertige Schokolade und erlesene Füllungen zu kleinen
Gaumenfreuden, die Schokoladengourmets in zartem Schmelz versinken lassen. Tauchen Sie ein
in eine Welt voller exquisiter Geschmackserlebnisse und entdecken Sie unser vielfältiges
Pralinen-Sortiment.
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PRALINEN SORTIMENT
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HELLE ODER WEISSE SCHOKOLADE GRAND CRU / *MIT ALKOHOL

1910 Batida de Coco * 1911 Nougat Caramel 1919 Marc de Champagne *

1912 Haselnusscreme 1914 Rocher Milch 1915 Mandelgianduja

1916 Pistazien Milch * 1917 Trois frères 1918 Honig



PRALINEN SORTIMENT
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PRALINEN DUNKEL GRAND CRU / *MIT ALKOHOL

1930 Baumnuss * 1931 Rocher Dunkel 1932 Mocca

1933 Ananasspitz 1934 Himbeer-Vanilletraum * 1935 Pavé

1936 Pistazien Vanille *



PRALINEN SORTIMENT
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EDELPRALINEN GRAND CRU MIT EDELBRAND / *MIT ALKOHOL

1950 Pfirsichträumli Milch * 1951 Pfirsichträumli Vanille * 1952 Boneretto Milch *

1953 Boneretto Vanille * 1954 Orangen Milch * 1955 Orangen Vanille *

1956 Chriesiträumli Milch * 1957 Chriesiträuli Vanille * 1918 Honig *



PRALINEN SORTIMENT
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EDELPRALINEN GRAND CRU MIT EDELBRAND / *MIT ALKOHOL

1958 Vieille Pomme Milch * 1959 Vieille Pomme Vanille * 1960 Goldbirnen Milch *

1961 Goldbirnen Vanille * 1962 Absinth Milch * 1963 Absinth Vanille *

1913 Milchstängeli



KONFIGURATION
BESTÜCKUNG VON PRALINENSCHACHTELN
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Bitte die Nummern der ausgesuchten Pralinen in die jeweiligen Felder eintragen.

1-ER VERPACKUNG

2-ER VERPACKUNG

3-ER VERPACKUNG

6-ER VERPACKUNG

4-ER VERPACKUNG
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9-ER VERPACKUNG

12-ER VERPACKUNG

18-ER VERPACKUNG


